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Turvallisuusnakemykset — Opiskelijakysely

Kyselylla selvitetdan opiskelijoiden turvallisuusnakemyksia seké turvallisuusasioiden
huomioimista opinnoissa. Kyselyyn vastaamiseen kuluu arviolta aikaa noin 10 minuuttia. Kysely
on osa Turvallisuuskulttuurin kehittaminen elintarviketeollisuudessa -hanketta. Kaikki vastaukset
kasitellaan luottamuksellisesti. Tulokset raportoidaan vain ryhmittain ja anonyymisti. Vastauksia
sdilytetaan salasanalla suojatulla palvelimella, johon on paésy vain hankkeen tutkijoilla.

Kiitos vaivannaostasi!

A.Taustatiedot

Taustatietoja kaytetaan vastausten ryhmittelyssa, analysoinnissa ja tulosten esittelyssa.
Yksittdinen vastaaja ei ole tunnistettavissa.

Pakollinen kysymys *

Minka ikainen olet?

Vastaus vuosina *

Monennenko vuoden opiskelija olet? *

[] 1. vuoden
[] 2. vuoden
[] 3. vuoden

Miten paljon sinulla oli tydkokemusta ennen opintojen aloittamista?

Ei lainkaan
Alle 6 kuukautta
6 kuukautta - alle 1 vuosi

1 vuosi - alle 5 vuotta

HEIE .

5 vuotta tai enemman
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Kuinka paljon sinulla on tyopaikalla tapahtuvasta oppimisesta osaamispisteita?

Monenko tydnantajan palveluksessa olet ollut opiskeluaikana?

Laske mukaan seka omalla ajalla olevat ty6t ettéa koulutussopimus- ja oppisopimustydpaikat

Onko sinulle sattunut tapaturma oppilaitoksessa, tydssa, matkalla kotoa oppilaitokseen
tai tydhon tai matkalla oppilaitoksesta tai tyosta kotiin?

[] Kylla
[] Ei

B.Tapaturmat

Valitse seuraavista yksi vaihtoehto *

Ei samaa | Osittain
Eri Osittain | eika eri samaa Samaa
mielta eri mielta | mielta mielta mielta

Tapaturmia sattuu, eika niiden estamiseksi
ole yleensa paljon tehtavissa

Useimmat tapaturmat johtuvat
tydntekijoiden varomattomuudesta

Yritan aina oppia sattuneista tapaturmista

Pikkutapaturmat ovat normaali osa
tydntekoa koululla
Pikkutapaturmat ovat normaali osa
tydntekoa ty6paikalla tapahtuvassa
oppimisessa




C.Turvallisuusohjeet

Valitse seuraavista yksi vaihtoehto *
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Eri
mielta

Osittain
eri mielta

Ei samaa
eika eri
mielta

Osittain
samaa
mielta

Samaa
mielta

Olen tutustunut turvallisuusohjeisiin koululla

Olen tutustunut turvallisuusohjeisiin tyopaikalla
tapahtuvassa oppimisessa

Osa turvallisuusohjeista on turhia, silla tyon voi
suorittaa turvallisesti muutenkin

Turvallisuusmaaraykset vaikeuttavat téiden
tekemista

Turvallisuusohjeista poikkeaminen ei ole
hyvaksyttavaa edes silloin, kun aikataulu on tiukka

Noudatan aina minulle annettuja turvallisuusohjeita
koululla

Noudatan aina minulle annettuja turvallisuusohjeita
tyopaikalla tapahtuvassa oppimisessa

D.Viestinta

Valitse seuraavista yksi vaihtoehto *

Eri
mielta

Osittain
eri mielta

Ei samaa
eika eri
mielta

Osittain
samaa
mielta

Samaa
mielta

Ilmoitan aina huomaamastani vaarasta opettajalle
tai sahkoiseen jarjestelmaan koululla opiskeltaessa

Ilmoitan aina huomaamastani vaarasta esihenkilélle
tai tyopaikkaohjaajalle tai sahkoiseen jarjestelmaan
tyopaikalla tapahtuvassa oppimisessa

Turvallisesta ty6skentelysta ei saa juuri mitaan
tunnustusta koululla

Turvallisesta ty6skentelysta ei saa juuri mitaan
tunnustusta tyopaikalla tapahtuvassa oppimisessa




E.Turvallisuuden rooli

Valitse seuraavista yksi vaihtoehto *
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Eri
mielta

Osittain
eri mielta

Ei samaa
eika eri
mielta

Osittain
samaa
mielta

Samaa
mielta

Turvallisuusasiat eivat ole olennainen osa tulevaa
tyotani

Turvallisuusasioiden ottaminen huomioon on osa
paivittaista toimintaa koululla

Turvallisuusasioiden ottaminen huomioon on osa
paivittaista toimintaa tyopaikalla tapahtuvassa
oppimisessa

Turvallisuusasioihin tulisi kiinnittaa nykyista
enemman huomiota koululla

Turvallisuusasioihin tulisi kiinnittaa nykyista
enemman huomiota tydpaikalla tapahtuvassa
oppimisessa

Turvallisuutta kehitetaan aktiivisesti
oppilaitoksessani

F.Turvallisuusosaaminen

Kuinka tarkedna pidat turvallisuusosaamista tulevassa ty0ssasi? *

0 = Ei ollenkaan tarkeaa, 10 = Hyvin tarkeaa

Mité turvallisuustaitoja olet oppinut oppilaitoksessasi? *

Riskinarviointi
Tapaturmasta ilmoittaminen

Turvalliset tyétavat

HIEIEIE

Muu:

Turvallisuushavaintojen tekeminen

Poikkeus- ja onnettomuustilanteissa (esim. tulipalo) toimiminen




Valitse seuraavista yksi vaihtoehto *
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Ei samaa | Osittain
Eri Osittain | eikderi |samaa Samaa
mielta eri mielta | mielta mielta mielta
Olen hyodyntanyt turvallisuusosaamistani
tyopaikalla
Haluaisin saada opinnoissani enemman
turvallisuuskoulutusta ennen tyopaikalle menoa
Tydpaikalla tapahtuva oppiminen auttoi minua
ymmartamaan turvallisuustoimenpiteitd opintoja
paremmin
Koen oman turvallisuusosaamiseni hyvaksi
G. Turvallisuustoiminta
Valitse seuraavista yksi vaihtoehto *
Ei samaa | Osittain
Eri Osittain | eikaeri |samaa Samaa
mielta eri mielta | mielta mielta mielta

Toimin tydskennellessani aina turvallisesti, vaikka
sita ei erityisesti vaadittaisikaan

Jos minulle huomautetaan turvattomasta
kaytoksesta, korjaan valittomasti kayttaytymistani

Kaytan aina ohjeiden edellyttamia suojaimia, vaikka
ne vaikeuttaisivat tyoni tekemista

Jos huomaan muiden kayttaytyvan turvattomasi,
huomautan asiasta heille

Turvallisuusohjeiden ja -maaraysten rikkomiseen ei
yleensa puututa koululla

Turvallisuusohjeiden ja -maaraysten rikkomiseen ei
yleensa puututa tydpaikalla tapahtuvassa
oppimisessa

Osallistun aktiivisesti turvallisuuden kehittdmiseen
oppilaitoksessani
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H.Tyoturvallisuuden ja suvaitsevaisuuden
kehittdminen elintarvikealalla

Millaisia asioita mielestasi pitaisi kehittaa tyopaikalla turvallisuuteen liittyen?

Millaisia asioita mielestéasi pitaisi kehittaa tyopaikalla suvaitsevaisuuteen liittyen?

Miten koet tydpaikkaohjaajan roolin?

Kiitos osallistumisesta!
Hankkeen etenemista voit seurata hankkeen nettisivuilta, http://projects.tuni.fi/

safefoodindustry/.
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